
DOJAZD Z WARSZAWY: 
 

Muzeum Zbrojownia na Zamku w Liwie, 

ul. S. Batorego 2, Liw (koło Węgrowa) 

woj. mazowieckie 
 

GPS: 52.388173, 21.969681 

 
 BUS Stanmar i Gemini  
(przystanek pod Pałacem Kultury i Nauki)  

 
rozkłady jazdy busów:  
www.stanmar.eu i www.geminiorg.pl  
cena biletu: 12 zł 
czas dojazdu: 1 godz. 35 min. 

 

 PKS  
(D.A. ul. Lubelska 1, Plac Zawiszy) 

 
 droga 637 na Sokołów Podlaski 

 
 

 
 
 
WSTĘP: 5 zł 

O r g a n i z a t o r z y :  

 

 
 

 

Muzeum Zbrojownia na Zamku w Liwie 

ul. Batorego 2, 07-100 Węgrów 

tel./fax: +48 (25) 792 57 17 

e-mail: zbrojownia@liw-zamek.pl 

(Osoba do kontaktu: Roman Postek) 
 

 

 

 

 

 

 
Lokalna Organizacja Turystyczna 

Wielki Gościniec Litewski 

ul. Wolności 21, 08-300 Sokołów Podlaski 

tel. 536 838 500,     e-mail: lotwgl@wp.pl 

(Osoba do kontaktu: Aneta Tempczyk) 

 

 

W s p ó ł o r g a n i z a t o r z y :  
 

 
 
 

Regulaminy konkursów i  t argów dos tępne  
na s t ronach internetowych  

www.liw-zamek.pl oraz www.wielkigoscinieclitewski.pl 

 

MIĘDZYNARODOWY  

TURNIEJ SMAKÓW  

NA ZAMKU W LIWIE 

 

 

  

  

  

  

  

  

  

  

  
 

Kulinarna podróż szlakiem 

Wielkiego Gościńca Litewskiego 

Warszawa –  Wi lno 
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iędzynarodowy Turniej Smaków na Zamku       
w Liwie ma na celu prezentację bogatych 
tradycji kulinarnych oraz promocję terenów, 

przez które przebiega Wielki Gościniec Litewski, dawny 
trakt handlowy  a współcześnie szlak turystyczny. Są to: 
Warszawa, Wschodnie Mazowsze, Podlasie, 
Grodzieńszczyzna oraz Wileńszczyzna.  

 

 
 
urniej ma charakter festynu plenerowego, w czasie 
którego uczestnicy prezentują, udostępniają                          
do degustacji, a także sprzedają swoje wyroby. 

Uczestnicy turnieju mogą również brać udział                          
w konkursach kulinarnych: „Na najsmaczniejszą potrawę 
regionalną na szlaku Wielkiego Gościńca Litewskiego” 
oraz na „Gościniec z podróży” – czyli najciekawszy 
prezent kulinarny na szlaku WGL. Imprezie towarzyszy 
szereg występów artystycznych i koncertów.  
 
 

     
 

 

urniej odbędzie się na podzamczu Zamku 
Liwskiego w przygotowanych na ten cel stoiskach          
i pawilonach.  

 

      

 

  P R O G R A M  T U R N I E J U :  
 

 

30 sierpnia (sobota): 
 

11.00 – ROZPOCZĘCIE TARGÓW  I KIERMASZÓW 
 

13:00 - KONKURS NA „NAJSMACZNIEJSZĄ POTRAWĘ 

REGIONALNĄ NA SZLAKU WIELKIEGO 

GOŚCIŃCA LITEWSKIEGO”  
 

15:00 – KONKURS NA „GOŚCINIEC Z PODRÓŻY”, 

CZYLI NAJCIEKAWSZY PREZENT                            

Z PODRÓŻY SZLAKIEM 
 

Prezentacjom towarzyszyć będą: 
 

- KIERMASZ PRODUKTÓW REGIONALNYCH, 

RZEMIOSŁA I SZTUKI LUDOWEJ 
 

- KONCERTY I WYSTĘPY ARTYSTYCZNE W WYKONANIU 

ZESPOŁÓW: SOKOŁOWIANIE, WĘGROWIANIE, 

KAPELA ZE STERDYNI, KAPELA ŁOCHÓW,  
 

- POKAZY KULINARNE, 
- POKAZY RYCERSKIE, 
- KONKURSY DLA PUBLICZNOŚCI, 
- SPOTKANIA PRZEDSTAWICIELI BRANŻY TURYSTYCZNEJ 
- STOISKA INFORMACYJNE GMIN ZE SZLAKU WGL, 
- WYSTAWA FOTOGRAFICZNA,  
- MOŻLIWOŚĆ ZWIEDZANIA ZAMKU. 

 

16.00 -  23.00 - KONCERTY ZESPOŁÓW: 
 STARA KUŹNIA, TAMARYSZE, HOYRAKI, 

RADIO SAMSARA, COSTA NOVA  
 

Gwiazda wieczoru:  LEŚNE LICHO 
 

18.00 - ZAKOŃCZENIE KONKURSÓW, OGŁOSZENIE 

WYNIKÓW I WRĘCZENIE NAGRÓD LAUREATOM 
 

31  sierpnia (niedziela): 
 

 

od godz. 10.00 - „ŚNIADANIE NAD LIWCEM - TARG 

ŚNIADANIOWY I PIKNIK NAD LIWCEM 
 

godz. 16.00 – ZAKOŃCZENIE IMPREZY 

 

łówną nagrodą w prezentacjach konkursowych 
będą Kielichy Wojciecha Wielądko, autora 
słynnej staropolskiej książki kucharskiej                      
pt. „Kucharz doskonały”, pochodzącego z Wielądek   

w Ziemi Liwskiej.  
 
 

 
 

la najlepszych 5 prezentacji konkursowych                       
w każdej kategorii przewidziane są nagrody 
pieniężne. Oceny i podziału nagród dokona 

profesjonalne jury, powołane przez Organizatora.  
 

          
 
mprezę poprowadzi Tomasz Jakubiak, kucharz              
i dziennikarz kulinarny, gospodarz popularnych 
programów „Jakubiak w sezonie” i „Jakubiak 

lokalnie”  w telewizji „Kuchnia +”. 
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